
Lobina Rayada Pacifico Congelada — Filetes y porciones

 única lobina rayada criada en 
granjas acuícolas a mar abierto



Información Nutrimental
7 oz. (198g)Tamaño de porción

Cantidad por porción

% Valor Diario*

Calorías 360
Grasas Totales 23g 29%

Grasa Trans 0 g

Carbohidratos Totales 0g

Vitamina D 0mcg

Grasa Saturadas 4.2g

Fibra Dietética 0 g

21%

Colesterol 156mg 52%

0%

2%

4%

16%

Sodio 99mg 4%

0%

* Porcentaje de Valores diarios están en 2,000 Calorías. Sus 
valores diarios pueden ser mayores o menos dependiente 
de sus necesidades calóricas.

0%

0%

Calcio 20mg

Hierro 0.8mg

Potasio 752mg 

Azúcares Totales 0 g

Proteína 39g

Incluyen 0g de azúcares añadidos

cuidadosamente cultivado

Pacifico en la única 
empresa mexicana en este 
ramo, que está certificada 
por BAP con el más alto 
reconocimiento de 4 
estrella. La certificación 
BAP, ha certificado nuestro 
producto, con las mejores 
prácticas de acuacultura, 
desde el laboratorio de 
reproducción, granja, planta 
de proceso y el alimento 
utilizado. Orgullosos de 
haber obtenido la primera 
certificación en México de 
BAP (mejores prácticas de 
acuacultura). 
Cert. No. P10611

Gestionamos la calidad en cada paso del ciclo de crecimiento, 
comenzando en nuestro laboratorio de reproducción para luego 
criar al pez hasta el tamaño requerido para el mercado, todo 
dentro de la misma región.

Menos manejo, alimentación especialmente diseñada y flujo 
natural de corrientes limpias dan como resultado peces que son 
consistentemente deliciosos, y un ambiente que se mantiene al 
nivel su natural nivel de pureza.

Una vez cosechado, nuestro producto en colocado de forma 
inmediata en agua-nieve manteniendo en todo momento su 
cadena de frío. Nuestra planta se encuentra certificada por FDA, 
EU, y HAACP, misma que se encuentra a poca distancia en barco 
de la granja. Esto reduce costos en fletes, mayor vida útil y mucho 
menor huella de carbono. 

criados por su versatilidad
La Lobina Rayada Pacifico te deleita con una limpia sensación en boca y 
cuenta con textura semi-firme, conocida por su gran versatilidad, debido a su 
alto contenido graso y la blancura de su carne, permite muchos métodos de 
preparación, desde comerla entera, cruda, a la parrilla hasta en estofado. 
Al cocinarla su carne tiene una textura desmenuzable y piel crujiente.

La Lobina Rayada Pacifico es criada en granjas acuícolas a mar abierto en 
las aguas prístina del santuario marino de la Isla Todos Santos en 
Ensenada, Baja California, México; y no debe confundirse con las especies 
híbridas que actualmente se cultivan en estanques de agua dulce y lagos.

Su carne es blanca con una delicada linea rosada que 
cruza de manera horizontal. Esta única lobina rayada 
tiene mayor contenido graso que su contraparte salvaje, 
lo cual aporta un excelente sabor, hermosa apariencia y 
una textura que soporta cualquier tipo de preparación. 

La Lobina Rayada Pacifico es congelada por nosotros 
mismos extendiendo su vida de anaquel a 24 meses sin 
perdida de integridad en el congelado. Un grandioso 
producto para tener en tu cocina. 
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